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SEPTIEMBRE

PROGRAMA:

10:00- Entrega de tomates para el | Concurso del Tomate

Antiguo de Elburgo (Nuevo). Inscripcion para el concurso hasta

el 10 de septiembre, enviando email:
aelburgo@ayto.araba.eus. Ver BASES.
Entrega de tomates para la exposicion.
10:30- Inauguracion de la Feria.

Presentacion del | Concurso del Tomate Antiguo de Elburgo.

Presentacion de la tienda-rural burgeLUR.
Apertura del mercado de productores/as de la zona.

11:00- Charla “Tomates tradicionales de la semilla al plato” (Red

de Semillas de Euskadi).

Apertura de hinchables gratis para nifios/as en el frontdn exterio
12:00- Taller demostrativo de horticultura regenerativa con
herramientas ergondmicas (Cooperativa Soilik en Abetxuko,
Vitoria-Gasteiz).

I

12:00- Cata de tomate y un poco de historia, con José Uranga

Balanzateqi, en la tienda burgelLUR (Plazas limitadas,
Inscripcion llamando al 945420713).

13:00- Fallo del jurado y entrega de premios del concurso.
Reparto de semillas de tomate antiguo .

13:15-Show Cooking de elaboracion de nuestra tierra, diferentes

formas de valorizar el tomate en nuestra cocina. Degustacion

de 3 pintxos (Chef Javier Sanz).
Animamos a visitar la tienda burgel UR durante la feria.
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10:00- Burgeluko Antzinako Tomatearen |. Lehiaketarako
(Berria) tomateak ekarri. [zen-ematea lehiaketarako irailaren
I0era arte, emaila bidalizz aelburgo@ayto.araba.eus. Ikusi
OINARRIAK.
Erakusketarako tomateak ematea.
10:30- Azokaren inaugurazioa.
Burgeluko Antzinako Tomatearen |. Lehiaketaren aurkezpena.
burgelLUR landa-dendaren aurkezpena.
Inguruko ekoizleen merkatua irekitzea.
M:00-“Hazitik platererako tomate tradizionalak Hitzaldia
(Euskadiko Hazien Sarea).
Haurrentzako pusgarrien irekitzea dohanik, kanpoko frontoian.
12:00-Tresnen erakustaldia eta Nekazaritza Birsortzaileko
teknikaren azalpena eta tailerra (Soilik Kooperatiba Abetxukon,
Vitoria-Gasteiz).
12:00- Tomate dastaketa eta historia pixka bat, José Uranga
Balanzategirekin, burgeLUR dendan (Plaza mugatuak, izen-
ematea 945420713 telefonora deituz).
13:00- Lehiaketaren balorazioa eta sari-banaketa.
Antzinako tomatearen haziak banatzea.
13:15-Show Cooking gure lurreko elaborazioen inguruan. Gure
sukaldean tomatea balioztatzeko hainbat modu. 3 pintxo
dastatzeko aukera (Javier Sanz sukaldaria).

Azokan burgelLUR denda bisitatzera animatzen dugu.
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1.- Debe ser un tomate autéctono (no se admitiran
hibridos).

2.- Se pueden presentar hasta 3 variedades por
participante con un de minimo 2 ejemplares de cada
variedad (los ejemplares que optan al concurso quedan
bajo dominio de la organizacion).

3.- Para participar en el concurso es necesario inscribirse
previamente. Ultimo dia de inscripcién: 10 de
septiembre a las 23:59. La inscripcion se realizara por
correo electronico: aelburgo@ayto.araba.eus

Asunto: Concurso de Tomate de Elburgo 2026. Se
enviaran (obligatoriamente) los siguientes datos: -
Nombre y apellidos - Teléfono- Localidad - Nombre de
la variedad que se presenta-.

4.- | os tomates deberan entregarse el 13 de septiembre,
de 10:00 a 10:30, en el polideportivo Landederra (Elburgo).
5.- El Jurado estard compuesto por personas vinculadas al
ambito gastrondmico®.

6.- Los premios seran los siguientes:

- Ter Premio: Trofeo y cesta burgelLUR.

-2° Premio: cesta burgelLUR.

- 3er Premio: cesta burgelLUR.

7.- El fallo del Jurado se dara a conocer el 13 de
septiembre, a las 13:00 horas en el polideportivo
Landederra (Elburgo).

*JURADO DEL | CONCURSO DEL TOMATE DE ELBURGO:

- Jose Uranga (Ingeniero Técnico Agricola y experto en variedad
de tomates).

- Manuel Quintanar, director del Parador de Argémaniz.

- Mari Jose Garcia, gerente de "Sukaldea",

- Josema Azpeitia, revista "Ondojan".

- Maite Gonzalez, Slow Food Araba.

- Aitor Buendia, "La Ruta Slow".
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